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MEINE GUTE LANDKUCHE

_Himmlische Kuchen
mit Schokolade
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Gewinne bis zu Unterstitze R
2.000.000€ 1von 50
wochentlich Klimaschutzprojekten

Hol dir jetzt dein
Clima-Los online!

www.climaclic.de/landkueche

@ X LOKI
SCHMlDT
Jedes Los unterstiitzt eine  BUND NABU } STIFTUNG

K|imaschutzorganisati0n deiner Wahl: Regionalgruppe Leipzig Baden-Wiirttemberg utz mit Hand und Her
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anille, Nelke, Orange - die Wochen und Tage vor Weihnachten stecken voller Vor-

und Sinnesfreuden. Fur viele sind sie aber auch mit Stress verbunden: Was koche ich
zum Fest? Was verschenke ich? Wie schmucke ich mein Zuhause? Um so wichtiger ist es,
zwischendurch innezuhalten, sich eine kleine Auszeit zu génnen. Vielleicht mit feinen
Vanillekipferln oder Schmalznlssen aus unserm Extra-Heft. Oder mit einem unserer

kostlichen Kuchen mit Schokolade (ab S.24), denn die streichelt bekanntlich unsere Seele
I

Monique Doepel - ] . ]
stellv. Chefredakteurin inspirieren, von liebevollen Deko-ldeen mit Sternen (ab S.8) oder Misteln (ab S.48), von

—mein Liebling ist die Schoko-Tarte! Und dann lassen Sie sich ganz entspannt von uns

unseren Vorschlagen firs Festtagsment mit einem besonderen Sauerbraten, Gans mit
Orange oder Lachs, von Gutem aus der Winterktiche (ab S.54). Vielleicht 16sen sich damit
viele Fragen ganz einfach auf. Ich wiinsche Ihnen eine genussvolle Zeit!

Haben Sie Fragen, Tipps oder Anregungen? Schreiben Sie uns: landkueche@burda.com

Schoko-
Karamell-Tarte
Rezept Seite 29

Titelfoto: StockFood Studios/Mathias Neubauer (Hintergrund editiert mit Hilfe von KI/Adobe Firefly); Kleine Titelfotos: MSL/Roland Krieg, StockFood Studios (2)/Katrin Winner/Mathias Neubauer, burdafood.net/Janne Peters

Fotos: burdafood.net/Ulrike Holsten, HBM/Daniel Grund
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GenieBen Sie den Advent mit Deko
und Leckereien in schonster Form

16 Kostliche Weihnachtsmeniis
Vorspeise, Dessert und Fleisch, Fisch

oder Pilz-Ragout-Sie haben die Wahl Po n f'Oe o i
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Mit feinherber Note versiBen sie 7 an ‘,
uns die Zeit der Vorfreude l.j y mm'r
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Eine kleine Uberraschung im Teig 7 W Yo

" : s "o
verspricht Gutes und Gesundheit i 7 gt N Lt -\". M\ ™

Pastinake: tolle Ideen
36 Rotkohl - fruchtig & aromatisch

Er Uberzeugt als Salat, im Strudel,
aus dem Ofen und im Smoothie

SA'SON—REZEPTE 4 Von Rosenkohl bis

42 Leckere Auflaufe & Gratins
Jetzt kommen die Ofen-Lieblinge
goldbraun gebacken auf den Tisch
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Kohl und WurzelgemuUse verwohnen
uns mit viel Aroma und Farbe

82 Suppen - herrlich unkompliziert
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wulrzigem Kase mit feiner Kruste 6 ()
HEIMAT UND MENSCHEN
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Deko-ldeen mit
Mistelzweigen

72 Die Rodelmacher
Im Bregenzerwald fertigen die
Gebruder Johler Holzschlitten
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Jarbig gekennzeichnet
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‘Fiir Sie entdecht

Magische Orte in Basel, nachhaltige Geschenk-
verpackungen & , kdstliche” Adventskalender

Basels Zauberhofe & mehr

‘Eine Stadt im Festtagskleid

ier lasst sich die Vorweihnachtszeit
besonders genieBen: Gleich meh-
rere  Veranstaltungen locken vom
26.11.-23.12. nach Basel.
Der Weihnachtsmarkt erstreckt sich
Uber den Barfusser- und Munsterplatz.
Die Rheingasse verwandelt sich in die
Advantsgass und wird zum Treff-
punkt fur einen gemeinsamen Apéro
oder fur ein Fondue-Essen.
Eine besondere Magie verstromen die
Zauberhofe. Bestaunen Sie in aus-

gewahlten Innenhofen die liebevolle
Dekoration, genief3en Sie einen Punsch
oder entdecken Sie mit Freunden und
Familie die Welt der Wichtel. Alle Hofe
sind 6ffentlich zuganglich.

Im Marchenwald am FuBe des Muns-
ters kdnnen Kinder u. a. Kerzen ziehen
oder Lebkuchen verzieren, wahrend
die GroBen unter leuchtenden Schnee-
kugeln Gluhwein genieBen.

Basel Tourismus, © +4161/2 68 68 68
www.basel.com

)

Fotos: Basel Tourismus/Dominik Pliss (1)/Lezbroz (1)/Pati Grabowicz (2), beutelwerk.com, derkleinemuc.com, GLUCK Manufaktur GmbH,

Haus Rabenhorst O. Lauffs GmbH & Co. KG, PR, Roland Pfaff, Salus


http://www.basel.com
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Stilvolle Weihnachtspost

Versenden Sie lhre WeihnachtsgriiBe
noch ganz klassisch per Brief? Dann
koénnte das Kuvert in diesem Jahr eine der
Sondermarken mit Aenne Burda zieren.
Die Verlegerin machte den Namen Burda
international bekannt und verhalf Frauen
ab den 50er-Jahren u.a. mit der Zeitschrift
,Burda Moden” (heute: Burda Style) zu
schicker, gunstiger Kleidung. Bis heute
sind die Schnittmuster begehrt.

24 Gliicksmomente

‘Buch-Tipp

anfte Fragen, Ideen fur
Glicksmoment und
unterhaltsame  Kurzge-
schichten: Autorin Tanja
Kohler bietet mit ihrem
Buch die Mdaglichkeit,
innezuhalten und sich
eine kurze Auszeit im
Advent zu goénnen.
144 Seite, 20 €,
Knesebeck Verlag

Lum “Wohl!

[Uhwein, Bier oder Champagner:
Aus diesen besonderen Bierseideln
schmeckt jedes Getrdnk. Die Krige aus
Porzellan mit einer Verzierung aus
24-Karat-Gold werden in Bayern gefertigt
und sind sptlmaschinengeeignet.
Ca. 330 ml, um 45 €, www.derkleinemuc.com

\ N -

Nachhaltig verpacken

So macht Schenken Freude

ie handgefertigten Beutel aus

Baumwolle sind eine wunder-
bare Alternative zu herkdmmlichem
Geschenkpapier. Der besondere
Clou: Diese
Beutel kénnen
Sie wenden und

so mit zwei verschiedenen Designs
verwenden. Und sollten sie nach
mehrmaligem Gebrauch nicht mehr
in ihren huibsch-leuchtenden Farben
erstrahlen, kdnnen sie bei 30 Grad
gewaschen werden.

Ab ca. 7 €, www.beutelwerk.com

‘Kostliche Zeit der Vorfreude

inter den Turchen der Advents-

kalender warten besondere
Genussmomente auf Sie!
Mit stBen Aufstrichen beschenkt
Sie der Marmeladen-Kalender. Zu
verkosten gibt's 12 Sorten (a 28 g).
Um 30 € www.mein-glueck.de
Fruchtig kommen die 12 Safte
(je 125 ml) daher. Die Direktsafte

sind nicht nur lecker, sie liefern zu-
dem Vitamine und Mineralstoffe.
Um 40 €, www.rabenhorst.de

Wer gerne ein HeiBgetrank genieft,
far den ist der Kalender mit Bio-
Tees eine

gute Wahl.

Um 6 €,

www.salus.de

6-2026 meine gute Landkiiche !
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In urlgem Huttenflai'r feiern wir das groB3e Funkeln und bringen

Deko- Objekte Geback (%\‘Nle herzhafte Kleinigkeiten hibsch in Form
1

L - ¥

\ Im Kerzenschein verstromen
goldene Accessoires wie bemalte
Zapfen, Glaswindlichter oder kleine
Deko-Sterne ein warmes Ambiente.
Fiir diese Idee Niisse und Bucheckern

in eine alte GugeIEUﬁﬁorm fullen
und lange Stabkerzen hineinstecken.

S
Die Oberflache mit Wacholderzwei-
gen, Deko- oder essharen Sternen s
) verzieren und die Backform,mit einem .=~ = "
- Samtband in Dunkelgelb umwmkeln,: /48

* Auch als Advefitskranzdasst sich dasg ~~ « p‘
|\ Arrangément wunderbar verwenden

)




izioni/Stefania Gio q

loristiki Helga Ell-Baumgratz/ProduktioniK

‘Bliitterteig-Stern mit Lauch, Speck und Kise

Zubereitung: 30 Minuten

Kiihlzeit: 15 Minuten, Backzeit: 30 Minuten
Fiir 8 Stiicke

« 2 Stangen Lauch

o 1 Handvoll Baby-Spinat

50 g Speckwiirfel o 1 EL Pflanzenol

« 80 g Robiola (alternativ Doppelrahm-
frischkdse) ¢ Salz « Pfeffer

« 2 Rollen Blitterteig (a ca. 275 g)

« 100 g Friihstiicksspeck in Scheiben
200 g Brie « 1 Eigelb « 1 EL Milch

1. Den Lauch putzen, in Ringe schneiden
und in einem Sieb gut abspiilen. Den Spinat
waschen und trocken schleudern.

2. Die Speckwiirfel im Ol in einer Pfanne
auslassen. Lauch unterschwenken. Spinat zu-
figen und zusammenfallen lassen. Robiola
zuftigen und schmelzen lassen. Gemiise-Mix
salzen, pfeffern und abkiihlen lassen.

3. Bltterteig entrollen und rund schneiden.
1 Teigkreis auf ein mit Backpapier belegtes
Blech legen. Den Gemiise-Mix gleichmafiig
darauf verteilen - dabei einen 3 cm breiten
Rand frei lassen. Frithstiicksspeck und Brie
auf die Fullung legen und mit dem zweiten
Teigkreis zudecken.

4. Eine Schiissel (9 ca. 12 cm) mittig auf den
Teig stellen. Am Schiisselrand beginnend
nach auflen, 16 Schnitte anbringen. Dann je

2 Teile je zweimal gegeneinander eindrehen
und zusammenfiigen. Spitzen verschlieflen,
indem man sie mit angefeuchteten Fingern
zusammendriickt. Eigelb mit Milch verquir-
len. Die Teigoberfliche damit bestreichen.
Mit der Spitze eines kleinen Messers mittig
ein Sternmuster in den Teig ritzen. Den
Stern ca. 15 Minuten tiefkithlen.

5. Ofen auf 220 Grad (Umluft 200 Grad)
vorheizen. Den Stern 10 Minuten backen.
Die Ofentemperatur um 20 Grad reduzieren.
Stern mit Backpapier zudecken und weitere
15-20 Minuten backen, bis der Teig gold-
braun und knusprig ist. Den Stern heif8 oder
lauwarm servieren.

62026 meine gute Landkiiche 9



Ein Bdumchen kann
ebenso entzlicken,
wie eine groBe
Tanne. Der Vorteil:
Der Mini-Baum

Platz, und ist einfach
zu schmiicken
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Fotos: MSL/Michael Gregonowits()/EIoristik: |
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